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€
* Carpaccio de tonyina 16,20
* Calamars a la romana 20,20
* Tàrtar de salmó 19,50
* Garotes farcides gratinades 7,00/unitat
* Pop a la gallega o a la brasa 23,00
* Tellerines 19,00
* Escamarlà petit d'Arenys 22,00
* Zamburinyes amb pernil ibèric 5,90
* Croqueta de pernil ibèric 3,00/unitat
* Anxoves en salaó del Cantàbric

(2 lloms) 6,80/unitat
* Torradetes amb pernil ibèric 23,90
* Bacallà fumat transvestit

amb ous de peix volador 18,00
* Pa torrat 2,40

€
* Amanida de ventresca de tonyina 17,90
* Amanida de burrata 16,50
* Sopa de pescadors 17,00
* Sopa de galets 18,00

€
* Macarrons a la bolognesa 11,00
* Fingers de pollastre 14,30

€
* Carxofa amb gamba 17,50
* Assortit de peixet

(calamar, xipiró i seitó) 25,00
* Bunyols de bacallà 13,00
* Coca de calamar i escalivada 15,50
* Pebrots del piquillo farcits

de brandada de bacallà 19,50
* Ostres de Belle nordet 5,20/unitat
* Gamba mitjana del port S/M
* Gilda 3,00/unitat

Preu per persona.
Mínim 2 persones €

* Paella marinera amb zamburinyes 25,30
* Fideuà 24,30
* Arròs negre amb allioli 24,30
* Arròs caldós de llamàntol 35,00
* Arròs del senyoret amb gambes

d'Arenys de Mar 35,00

€
* Cuixa de cabrit al forn 27,80
* Filet de vedella amb foie 31,10
* Chuletón a la brasa 39,00
* Fricandó amb bolets trufats 25,00
* Canelons 23,00

€
* Llenguado al gust

(a la meunière, graella o al forn) 29,70
* Rap a la crema de garotes 29,70
* Rap a la planxa 25,00
* Suquet de rap a l'all cremat 29,00
* Salmó a la planxa

amb infusió de romaní 26,80
* Lluç a la donostiarra 25,30
* Mariscada 62,00
* Caldereta de llamàntol Portinyol 43,00
* Bacallà gratinat

amb mousseline d'allioli 26,40

€
* Furtinyol 7,50
* Coulant 7,80
* Crema catalana 6,50
* Tatin de poma 7,50
* Trufes de gin tònic 7,50
* Lioneses 8,00
* Flam de torró 7,00
* Tiramisú 7,50
* Pastís de formatge 7,50

IVA inclòs · Pregunti al personal pels al·lèrgens Bones festes!


