
R E S T A U R A N T  E L  P O R T I N Y O L  ·  A R E N Y S  D E  M A R

Menú de Cap d'Any
Nit de Cap d'Any 2026

C Ò C T E L  D E  B E N V I N G U D A

Mango amb escuma de iogurt i cardamom

E N T R A N T S

Gilda Portinyol

Cruixent de patata amb pop i mousseline

Con de tonyina

Brioix de foie amb poma caramel·litzada

Volandeira a la gallega

Papillota amb ou poché

P R I N C I P A L  ·  A  E S C O L L I R

Llobarro a la donostiarra amb verduretes i patata
o

Cabrit a baixa temperatura amb milfulls de patata i moniato

P O S T R E S  ·  A  E S C O L L I R

Tronc cruixent de taronja, xocolata i avellana
o

Mousse de vainilla i poma tatin amb cruixent de caramel

C E L L E R

Vi blanc · Xic, Agustí Torelló Mata · D.O. Penedès

Vi negre · Abadal 5 Merlot · D.O. Pla de Bages

Cava Alsina & Sardà

Aigua i cafè inclosos · Cotilló inclòs

135 € per persona

I VA  i n c l ò s  ·  R e s e r v e s  6 4 6  1 5  7 0  4 5  ·  i n f o @ e l p o r t i n y o l . c o m


